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Tributaires des arrivages et soucieux de la qualité des produits, les menus sont sujets à des modifications

origine des viandes: France

origine poissons: MSC pêche durable

Ferme des Coquelicots

lundi 23 mars 2026 mardi 24 mars 2026 jeudi 26 mars 2026 vendredi 27 mars 2026

  "Ferme des Myrtilles"   "Ferme des Myrtilles" "Ferme des Coquelicots"

Rougail saucisse Boulettes de pois chiches Filet de poisson frais Cheesebuger

Menu végétarien Menu USA

Salade créole aux crevettes Bettrave Macédoine Salade "Ranch"

 Fromage blanc "Brun de lait" Yaourt aux fruits " Brun de lait" Déclinaison de mousses mousse au chocolat

Nage de fruits exotiques et biscuits

riz Matsimignés Purée de céleri Frites

Sauce Tomate "Ferme des Coquelicots"

Salade composée Rice Thai balls Chicon en salade Charcuterie sur Toast et cornichons

"Ferme des Coquelicots"   "Ferme des Myrtilles"

lundi 30 mars 2026 mardi 31 mars 2026 jeudi 2 avril 2026 vendredi 3 avril 2026

Menu végétarien Menu Ch'ti

wok de legumes maroille Haricots Verts

Fromage "Ferme des P'tit Brillets"

Pavé de thon au  sesame Carbonnade de bœuf Sauté de poulet

Pizza Sauce Thai pommes vapeur "Ferme des Coquelicots"

Ecoles fermées Jour des Anniversaires Menu végétarien

Salade et œuf poché Carottes rapées

Fruits Tempura de pomme à la cannelle Tarte au sucre Compote

lundi 6 avril 2026 mardi 7 avril 2026 jeudi 9 avril 2026 vendredi 10 avril 2026

Flageolets Purée de légumes Sauce au basilic

Rotis d'agneau Filet de poisson frais à l'estragon Tortellonis Pomodoro 

Pâtisserie surprise  Fromage blanc

Poisson feuilleté au chocolat Fruits Salade de fruits

Menus du Restaurant scolaire


