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lundi 5 janvier 2026

mardi 6 janvier 2026

Menu végétarien

Eafiats

Menus du Restaurant scolaire

jeudi 8 janvier 2026

Soe
o 5

vendredi 9 janvier 2026

Entrée Soupe de légumes Maison Charcuterie et cornichons Salade d'endives au bleu
Plat principal Tortelloni Pomodoro Bio Tenders au poulet sauce barbecue Filet de poisson frais Roti de porc Local
et légumes confits au basilic Brocolis Bio Purée de céléri Bio Maison Mogettes de vendée Aop Maison
"Ferme des Myrtilles"
Laitage / Dessert Morbier Aop Galette des rois Tartellettes a la framboise Maison Créme au chocolat "Ferme Colas" Bio
Compote de pomme Bio Clémentines de corse Aop Pommes Bio Local
lundi 12 janvier 2026 mardi 13 janvier 2026 jeudi 15 janvier 2026 vendredi 16 janvier 2026
Menu végétarien
Entrée Rillettes de thon Maison Creme de butternut Salade composée Bio
"Ferme des Myrtilles" Bio Local
Plat Poisson Meuniere Fricassée de chapon Bio Hachis Parmantier Maison
Sauce tartare Matsillis Bio Local Rio Fromage Bio Local
petits pois/Carottes Bio "Ferme des Patis" Epinards
Laitage / Dessert Tomme "Brun de lait" Local Riz au lait Bio Patisserie surprise Maison Fromage Blanc " Brun de lait" Local
Bananes Bio "Ferme des Colas" Fruit
lundi 19 janvier 2026 mardi 20 janvier 2026 jeudi 22 janvier 2026 vendredi 23 janvier 2026
Entrée Charcuterie et cornichon Soupe de légumes Maison Cake au fromage et olives Maison Salade de pates au surimi Bio
Plat Pizza | Maison Tartiflette Maison Filet de poisson frais Sauté de dinde Local
ou quiche aux fromages | au P'tit rond de loire Local Bio Poireaux Bio Duo de Rutabaga et Navets Bio
"Ferme des P'tit Brillets" "Ferme des Myrtilles" Bio Local "Ferme des Coquelicots" Local
Laitage / Dessert Patisserie Maison Fruits Bio Fromage "Ferme des P'tit Brillets" Bio Creme aux ceufs Maison
Pommes Bio Yaourt a la vanille Bio
lundi 26 janvier 2026 mardi 27 janvier 2026 jeudi 29 janvier 2026 vendredi 30 janvier 2026
Jour des Anniversaires Menu végétarien
Entrée Radis noirs rapés Macédoine Maison Céleri remoulade Bio Soupe de légumes Bio
"Ferme des Myrtilles" Bio Local
Plat Saucisses Fumées Local Filet de poisson frais Emincé de boeuf Local Raviolis aux Epinards Bio
Lentilles du puy Aop Purée de courge du Berry Bio Haricots verts Bio Sauce a la Fourme d'Ambert et noix Aop
"Ferme des Coquelicots" Local
Laitage / Dessert Yaourts aux fruits Local Mousse a la framboise Maison Fromage "Ferme des P'tit Brillets" Bio Péche Melba Maison
Ferme " Brun de lait" Patisserie surprise Maison
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Cheffe cuisiniere : Aline GODICHEAU

Ferme des Coquelicots
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