
Entrée Maison

Plat principal Bio Local

Bio Bio Maison Aop Maison

Laitage / Dessert Aop Maison Bio

Bio Aop Bio Local

Entrée Maison Bio

Bio Local

Plat Bio Maison

Bio Local Bio Local

Bio

Laitage / Dessert Local Bio Maison Local

Bio

 Tomme "Brun de lait" Riz au lait Pâtisserie surprise Fromage Blanc " Brun de lait"

bananes "Ferme des Colas" Fruit

Sauce tartare Matsillis Rios Fromage 

petits pois/Carrottes  "Ferme des Patis" Epinards

  "Ferme des Myrtilles"

Poisson Meunière Fricassée de chapon Hachis Parmantier

Menu végétarien

Rillettes de thon Crème de butternut Salade composée

Compote de pomme Clémentines de corse pommes

lundi 12 janvier 2026 mardi 13 janvier 2026 jeudi 15 janvier 2026 vendredi 16 janvier 2026

  "Ferme des Myrtilles"

Morbier Galette des rois Tartellettes à la framboise Crème au chocolat "Ferme Colas"

Tortelloni Pomodoro Tenders au poulet sauce barbecue Filet de poisson frais Roti de porc

et légumes confits au basilic Brocolis Purée de celeri Mogettes de vendée

Soupe de légumes Charcuterie et cornichons Salade d'endives au bleu

lundi 5 janvier 2026 mardi 6 janvier 2026 jeudi 8 janvier 2026 vendredi 9 janvier 2026

Menu végétarien Epiphanie

Menus du Restaurant scolaire


