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origine des viandes: France Tributaires des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets à modifications

origine poissons: MSC pêche durable

Ancenis

Ombrée d'Anjou

St Augustin des Bois St Germain des Prés

Nos fournisseurs:

Taboulé

Mousse au chocolat et biscuits

jeudi 26 juin 2025 vendredi 27 juin 2025

Menu végétarien

Melon

Fromage AOP

salade de fruits

Rougail saucisses Poisson Frais

Riz Ratatouille

Laitage

Rillettes de thon

Fruits

jeudi 19 juin 2025 vendredi 20 juin 2025

Pastèque

salade d'agrumes

parfumées à la fleur d'oranger

Gâteaux

Poisson Sandwichs

Poelée de legumes Chips

Plateau  de fruits decoupés

jeudi 3 juillet 2025 vendredi 4 juillet 2025

Pique-Nique

Concombres à la crème

Crèmes dessert

 Ferme Colas

Sauté Bœuf Provençal Quiches 

Pâtes Salade verte

Patisseries "Autour du sucre"

Hambugers

Frites

Glaces

Filet de poisson

Pommes boulangères

Fromage AOP

Fruits

mardi 1 juillet 2025

(tomates, concombres, olives, féta AOP)

rios epinards

Clafoutis

mardi 24 juin 2025

Œufs durs Mayonnaise

Sauté de dinde

Purée de  legumes verts

Mousse fruits rouges

mardi 17 juin 2025

Menu végétarien

Salade à la grecque

mardi 10 juin 2025

Pâté de foie

Salade et chèvre chaud

Roti de porc

Etuvé de petits pois

Glaces

Crudités vinaigrette

Rôti de dinde

Purée de legumes

riz au lait

Yaourts aux fruit

 Ferme Colas

lundi 30 juin 2025

Menu végétarien

Tomates vinaigrette

Gratin de pâtes aux legumes

Poulet roti

frites

Fromage AOP

Fruits

lundi 23 juin 2025

lundi 16 juin 2025

Betteraves 

Tortillas aux legumes

Pont l'évêque AOP

Banane 

lundi 9 juin 2025

Jour férié

lundi 2 juin 2025

Menu végétarien

Poisson frais

Brocolis

Fromage Blanc

 Ferme Colas

jeudi 5 juin 2025mardi 3 juin 2025

Salade verte

Salade piémontaise

jeudi 12 juin 2025

Menu végétarien

Concombres à la menthe

Tajine de légumes

Semoule 

vendredi 13 juin 2025

Lasagnes Bolognaise

vendredi 6 juin 2025

Paleron Braisé

Frites

Comté AOP

Fraises

Menus du Restaurant scolaire

Commune de Saint-Augustin-des-Bois Les menus sont donnés à titre indicatif. Ils sont sujets à modifications ponctuelles, selon les aléas de l’approvisionnement. Impression le  : 26/05/2025

Chef: David Hébert




